* % K %

B > < &
L ormperns oo

BUFETY

Bufet ¢.1 - 600KC/os.
Studené
Mrkvovy saldt s pomerancem, pecenou cibulkou a koriandrovymi seminky
Variace listovych saldtl s bylinkovym dressingem
Cerstvé pecivo s kachni pastikou a piklovanou cibulkou
Filirovand veprovd krkovice s kfenem a dipem z hrubozrnné horcice

Polévka
Kufeci vyvar s masem a domdcimi nudlemi

Teplé
Veprovd pecené se slaninou a fazolkami
Kureci piccata s citronovou omdckou a kapary

Prilohy
Brambirky Grenaille, josminovd ryze, Cerstvé pedivo

Dezerty
Strouhany kakaovy kol&¢ s tvarohem
Ovocny mufin s drobenkou

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 150g studenym predkrm( 250g pokrmd teplého bufetu a 200 g
prilohy.
Minimum 25 osob.

Bufet ¢.2 - 700 KC/os.
Studené
Waldorf saldt s jablky a pecenymi ofechy
Saldat z Cerné CocCky beluga s kofenovou zeleninou a polnickem

Variace listovych saldtd s bylinkovym dresinkem
Cerstvé pecivo s rostbeefem a kienovou pé&nou
Syrové koule s datlemi a ofechy

Polévka
Hovézi vyvar s fritdtovymi nudlemi a julienne zeleninou

Teplé
Hovézi ragl s pecenou zeleninou a Zzampiony
Vykosténé pecené veprové koleno s moravskym zelim
Kr0ti prsa $pikovand pancettou, grilovand zelenina

Prilohy
Bramburky grenaille, Spekové knedliky, jasminova ryze, Cerstvé pedivo

Dezerty
Cokolddovy cupcake s vanikovym krémem
Pomerancovd pannacotta
Parfizsky krém s ovocem
V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studenym predkrmd 300g pokrmU teplého bufetu a 250 g
prilohy.
Minimum 25 osob.


https://fresh.iprima.cz/recepty/kureci-piccata-s-citronovou-omackou-a-kapary
https://fresh.iprima.cz/recepty/kureci-piccata-s-citronovou-omackou-a-kapary
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Bufet ¢.3 — 800K¢/os
Studené
Saldt capresse s bazalkovym pestem
Recky saldt s olivami
Variace listovych saldtd s bylinkovym dressingem
Saldt z pecené zeleniny
Rolka z uzeného lososa pInénd koprovou pénou
Grilovand bruschetta s humusem a italskou susenou Sunkou

Polévka
Jihoceskd bramborovd polévka s houbami

Teplé
Veprové zAvitky plnéné anglickou slaninou a kysanym zelim
Kufeci roldda plnénd mandlovou nddivkou
Zvéfinovy gulds
Konfitované kachni stehynko s Cervenym zelim

Prilohy
Pikantni cizrna s cerstvym koriandrem
Domdci bramborové placky
Stouchané brambory s ope&enou cibulkou a slaninou
Karlovarsky knedlik

Dezerty
Limetkovda mini-panacotta
Cokolddovy krém s malinami
Skoficové flameri

V kalkulaci na 1 osobu je zahrnuto 200g studenym predkrm 300g pokrmU teplého bufetu

a 250 g prilohy.
Minimum 35 osob.

Lze vyménit za hlavni chod, nebo dokoupit ( min. 10 porci)

Spendatové knedlicky (2 ks/porce) s besamelovou omdackou a gril.zeleninou
1 ks vegetaridnsky, nebo vegansky miniburger

Zeleninové lasagne s bylinkami a syrem

Tagliatelle aglio olio

Fazolovy guld&s s hrachem, cizrnou a Cerstvym koriandrem

Lze dokoupit

800 g Tatarsky biftek s topinkami a cesnekem ( 4-6 0s.)

1 kg kureci, nebo veprové minifizecky

1 kg uzeninové plato s naklddanou zeleninou

1 kg syrové plato s hroznem, ofechy a jable&nym chutney

1 kg kombinace syrové a uzeninové plato

1 kg Variace italskych suSenych uzenin, olivy, susend rajcata a parmazdn
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